
Jueves 10 de julio a las 20:30

reservas

dirigida por: toñi muñoz

37€
por persona

precio con iva incluido

cata de cerveza artesanal 

676 55 71 75
www.condumiovillena.com

Mousse de yogur con gelle de frutos rojos y macedonia de frutas
Maridado con Kriek Lindemans

postre

platos
Ceviche de pulpo y quisquilla, con crudité de hortalizas, 

toques cítricos crema de aji-boniato y chips
Maridado con Blanche de Namur

Patatas bravas de tubérculos, secreto de cerdo, 
salsa brava con tomates asados a la brasa y allí olli de kikos

Maridado con Neipa “El Cantero”

Corvina adodaba y frita con mahonesa de encurtidos
Maridado con Triguico El Refugio 

Sándwich de pastrami de cerdo ahumado en pan de semillas, 
con rúcula, canónigos y salsa aromática

Maridado con La Rojica El Refugio


