JUEVES 10 DE JULIO A LAS 20:30
CATA DE CERVEZA ARTESANAL

DIRIGIDA POR: TONI MUNOZ

PLATOS

e Ceviche de pulpo y quisquilla, con crudité de hortalizas,
toques citricos crema de aji-boniato y chips
Maridado con Blanche de Namur

e Patatas bravas de tubérculos, secreto de cerdo,
salsa brava con tomates asados a la brasa vy alli olli de kikos
Maridado con Neipa “El Cantero”

e Corvina adodaba vy frita con mahonesa de encurtidos
Maridado con Triguico El Refugio

e Sandwich de pastrami de cerdo ahumado en pan de semillas,
con rucula, canonigos y salsa aromatica
Maridado con La Rojica El Refugio

POSTRE

e Mousse de yogur con gelle de frutos rojos y macedonia de frutas
Maridado con Kriek Lindemans

3/€ RESERVAS
POR PERSONA 676 55 71 75

PRECIO CON IVA INCLUIDO WWW.condumiovillena.com

ELREFUGID  CONDUMIO
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